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Amuse bouche :
Tartare de Daurade au Yuzu

Assiette de six huitres Marennes d’Oléron au citron Caviar
et fleur de bourache
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Tataki de filet de boeuf au sésame,
jus corsé au foie gras, espuma de céleri

Médaillon de filets de sole et rouget, ¢mulsion de champagne,
Tian de Iégumes oubli¢s au miel d’acacia
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Filet de pintade fermiére et son escalope de Foie gras poélée, jus au Sauternes,
poclée festive aux girolles, crosnes, pois gourmands et chataignes

Vacherin meringué¢ aux marrons glacés, coulis de caramel beurre salé
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Macaron a la Vanille Bourbon et coulis de framboise a la verveine citron,
copeaux de chocolat noir
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